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Pintexvistal cster R. Brown
Aggiungi unposto
atavola,anzi
novemiliardi

ANTONIO CIANCIULLO

e riserve globali di cereali sono di-
« Lminuite di un terzo in dieci anni.
Ogni giorno altre 219 mila persone
chiedono disedersiaunatavolain cuiil cibo
comincia a mancare. Meta della popolazio-
ne vive in paesi con il bilancio idrico in ros-
so.Eaqueste treleve di dissesto si aggiunge
il peso di un’accelerazione del cambiamen-
to climatico che fara perdere almeno il 10
per cento della capacita agricola per ogni
gradoditemperaturadiaumento». Lester R.
Brown, il presidente dell’Earth Policy Insti-
tute, € in arrivo in Italia per partecipare al
Forum internazionale organizzato dal Ba-
rilla center for food & nutrition e per presen-
tareil suoultimo libro.
itolo dellibro, 9 miliardi di posti ta-
vola, pubblicato da Edizioni Am-
biente. Dal suo osservatorio cultu-
rale, centrato sull’'interazione tra vitalita
degli ecosistemi e capacita agricola,
guarda con crescente preoccupazione al
progressivo squilibrio prodotto dallarigi-
dita di un modello di crescita sprecone,
poco capace di recuperare materiali o di
usare I'energia che si rinnova invece di
cercarenuovi pozzidipetrolio.
Lei fa riferimento alla diminuzione
delle scorteagricole e all’allarme idrico,
mac’echisostienecheépossibiledoma-

L -
diventati luoghi senza alberi. In quasi un
terzo delle aree coltivate nel mondo sista
perdendo lo strato di terreno fertile che
garantisce la vita. Tutti segnali che indi-
canolanecessitadicambiarerotta».

Dungque non ritiene possibile un bis
della rivoluzione tecnica che nel secolo
scorso fece fare un balzo formidabile al-
lacapacitaproduttiva deicampi?

«Non e possibile e non & neppure au-
spicabile perché quel balzo fu pagato a
caro prezzo. Evero che trail 1950 eil 1973
il raccolto mondiale di cereali & raddop-
piato grazie all'aumento della produtti-
vitaeall'aumentodell’irrigazione. Mal’a-
buso dei concimi chimici, salito dai 14
milioni di tonnellate nel 1950 ai 177 nel
2010, hanno creato uno squilibrio di cui
oggistiamo pagandoil prezzo».

Eppurel’irrigazionesta crescendo.

«Molto poco. L'espansione delle aree
irrigate, che per decenni € stata velocissi-
ma, va al rallentatore: tra il 2000 e il 2009
appenaun9percento.Eoggil’areairriga-
ta pro capite & del 10 per cento inferiore a
quella del 1960. Un campanello d’allar-
me grave visto che il 40 per cento dei ce-
reali prodotti nel mondo viene coltivato
su terre irrigate. E che le bolle alimentari
minacciano 18 paesi in cui vive pil1 della
meta della popolazione mondiale: I'Ara-
biaSauditadovraabbondonarelaprodu-
zione di frumento;in Yemen lafaldaidri-
cascende diduemetril’anno».

A questi fattorisisommano le polemi-
che sul land grabbing, Pacquisto, da
parte di Stati e multinazionali, di grandi
estensioniditerrenei paesipoveri.

«Eunaltro effetto del problema che ho
descritto. La competizione perlaterra di-
venta sempre pii1 violenta non solo per-
chélapopolazione cresce, maanche per-
ché ci sono tre miliardi di persone che
risalgono nella catena alimentare, cioe
passanodaunadietapoverabasatasuve-
getalielegumiaunadietadicarmne, cheri-
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forti tensioni».
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Lester R. Brown (foto}

e scrittore, ambientalista

ed economista. Fondatore

e presidente dell’Earth Policy

requestedifficolta conla tecnologia. . . . . Institute, organizzazione non profit
: - - chiede moltapiliacquaepilienergia». diri Irambient
«Jo non ne faccio una questione ideo- Che dimensione hail fenomeno? iricerca sulf ambiente
logica, mi piace far parlare i numeri. Nei - - o : diWashington. AlForum
sica, «Secondo i dati forniti dalla Banca ; .
paesi ad agricoltura avanzata la capacita o e : presenta it suonuovolibro
di produzione per ettaro, di riso e fru- Mondiale riguarda 56 milioni di ettari, 9 miliardi df postiatavola,
P pet earo, di 1iso € un’areapitigrandediquelladestinatane- i ’
mento, dopo decenni di crescita, si & fer- : Qati 1INt a7 - il 29novembre {ore 13)
, dop oL, 518 gli Stati Uniti alla coltivazione del mais e allo Spazic Booksho
mata. 1’80 per cento delle riserve ittiche del frumento. Inoltre 'occupazione di p p
oceaniche e sfruttato al limite della capa- questi territori altera gli usi dell'acqua
cita di rigenerazione o oltre il limite. Su- modificando il diritto preesistente e sot-
biamo unaperditanetta, alivello globale, traendo disponibilitaidrica ai paesi che si
di 5,6 milioni di ettari di foreste 'anno e trovano avalle dei fiumi su cui si intervie-
alcuni paesi, come la Mauritania, sono ne. Un meccanismo destinato a causare
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. . . . saveramente se quello che compragli fabene .
ilconcorso Trem]lapal'teClpantl o male? Soprattutto il cibo confezionato ri- l e,l.de? .
spetta certi parametri di salute e d’'impatto Didattica e chiarezza
ambientale? Per questo ho proposto un’eti-

Idee glovanl chetta di facile lettura da mettere sulle confe-

, zioni che riproduca la Doppia piramide ali-
pertrentancette mentare e dia le informazioni necessarie del
singolo prodotto». La Mannadalnostrotettoe

*1.°1: invece larisposta innovativa di Federica Mar-
SOStemb]]l ra, 26 anni, studentessa all’'universita di Lei-
den,neiPaesiBassichehacreatounaretediat-
tivita internazionali che educhi e coinvolga i
cittadini in una nuova ecologia del cibo: «Lo
FRANCESCA ALLIATA BRONNER scopodelmioprogetto-spiega-edicreareuna

filiera corta fra produttori e consumatori, so-
stenendo la produzionelocale e promuoven-

O rti urbani e finestre coltivabili, appli- doilturismo culturale, didattico e agricolo. Per

| progetti presentati alla
prima edizione di Bcf Yes!
$0No su varie categorie,
dalle nuove tecnologie
all’educazione alimentare.
Ottosu dieci sonoidee
firmate da donne.Tra quelli
selezionati, quatiro sono
stati sviluppati da studenti
italiani, i restanti da studenti
giapponesi, americani,
indonesiani, francesi,
polacchi. Sopra, un orto
urbanoe , accanto,
I'applicazione Make eat!

Eazm.?.l ahmgntarl per SI.n.aI'tphOI.le. farlo i partecipanti al progetto sono attiva-

b abl.m. 12Zare 1n casa, corsl H.lter'f‘tm’l mentecoinvoltiinattivitadicoltivazione, con-
per bambini su come € cosa manglare; tec-  geryazione, preparazione e vendita diprodot-
nologle.antlsprefzo ber prod.urre.succl.n, sal- tialimentarilocali sviluppando in particola-
S€ esaltrl pr?do?l dai r(rjlaﬁer}g prlmle d.l scar- re gliortiurbani, utilizzando, terrazze, fine-
to. Sono solo alcune delle idee selezionate stre coltivabili e pareti verdi commestibili».
fra inumerosiprogettiarrivati al centro stu- L'idea vincitrice, valutata giovedi 29 no-
didi Bar.llla.da studenti under 30 di tutto il vembre, giornata conclusiva del Forum, ri-
mondo 1/n rlsposta}‘e.proposta al. COTICOTSO cevera un premio di mille euro e I'autore
B cfn.(lj/es. Sl}i tema .Clbo € sost%mblhtla. co- avralapossibilita di partecipare nel 2013 ad
me ridurre1lnostroimpatto ambientale, ga- un progetto di studio del Barilla center for

rantendo salute e accesso al cibo per tutti”. food and nutrition. Info:www.bcfryes.com
Mercoledi e giovedi prossimiil Foruminter-

nazionale dell'alimentazione organizzato a
Milano da Barilla decreteraivincitori.

Ilbando, lanciatolo scorso giugnoe chiuso il pprogetto Giovediilvincitore frastudentidi tuttoilmondo
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asettembre, hariscontrato unsuccessoin-
ternazionale ed e stato scaricato da circa , . e
tremila studenti inItalia e all’estero. Otto idee
su dieci della prima edizione di B¢fn Yes!sono I ! eCOlO a del Clbo
state presentate da donne e da giovani dalle
formazioni piu diverse, segno evidente che il '™ Y °
tema del concorso non haincontrato confini.
«I risultati del concorso sono entusiasmanti - rO OS a al O ‘/ anl
commenta Camillo Ricordi, medico e scien-
ziato, membro Befri e della giuria del progetto
Yes - perché oltre arassicurarcisulle attitudini
dei nostri ragazzi dimostrano competenze
elevate ementiaperteaunapproccio multidi-
sciplinare versole sfide globalidel cibo.Nonsi
puointraprenderelastrada della sostenibilita
senza il coinvolgimento attivo delle nuove ge-
nerazioni chiamate a trainare i cambiamenti
pit1 profondi e le loro soluzioni, che spaziano
dall’educazionealimentare alle tecnologiein-
novative, sono utili e concrete».
Ecconealcune: «Makeeat!e un gioco di pa-
role fra “it” e “eat” per esprimere i diversi si-

M ercoledi e giovedi prossimi,
all’universita Boceoni di Milano,
si svolge la quarta edizione
dell’International forum on food and
nutrition, ' appuntamento annuale
che affrontai grandi temilegati
all'alimentazione e alla nutrizione.
Due giorni pieni di dibattiti e confronti
con 60 relatori da 18 paesi del mondo
chimati per dare il proprio contributo
all’analisi e allo sviluppo di queste
problematiche mondiali. Organizzato

gnificati del progetto: agire e nutrirsiin modo dal Barilla center for food and nutrition,
consapevole - spiegaMarina Bassani, 23 anni, vuole riunire | massimi esperti

che col suo progetto Make eat!, applicazione internazionali intorno allo stesso tavolo
persmartphone, si¢ classificatafrale diecimi- per discutere su emergenza acqua,

gliori proposte - Inmodo semplice questa ap- biotecnologie, politiche agricole, eccesso
plicazione entra in ogni casa e gradualmente e spreco dicibo, stili di vita. con lo scopo
pud coinvolgere anche realta pitlampie come finale di t(ovare azionie sqluzioni copcrete.
mense, scuole e aziende, dandoistruzioni, per Il Forum & aperto al pubblico e gratuito.
esempio, su come realizzare un orto secondo Per partecipare bisognaregistrarsi

suwww.barillacfn.com. E possibile

I'aerea geografica, la metratura e la stagione. . e - )
seost ’ &t seguire le sessioniin diretta in streaming.

Maanchesuqualiortaggicoltivareesucheuti-
lizzo poi farme in cucina, inclusi i sistemi di
conservazione dei cibi e le eventuali ricette». appuntamento

Fran.c\est.:aA]Jiev.i, 23 anni, §tudentessa a]l.’uni— International forumonfood and nufrition
versita di Turkuin Finlandia, ha pensatoinve-
ceaunnuovomododietichettarei cibi: «Ogni
giornosicompradelcibo - racconta - Acquisto CQUAKDO 2829 novembre 2012
che varia a seconda del reddito, del back- INFO v banliach.com
ground culturale e dei valori etici. Ma ognuno

DOVE Milano
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cereali
osdall'agricoltura
pm consurmi piu giustt

147,4% della produzmne

mondiale dicereali & oggi
destinataal consumo
umano, i132,9%al
bestiame, unaquota
crescente (6,6%)alla
produ2|one di biocarburante: nel 2020, laquota
per i biocarburanti crescera ulteriormente, calera
invece la quota destinata al consumo umano:
un paradosso insostenibile, considerando milioni
di persone che ogginon hanno accessoacibo
sufficiente. Come garantire un’equa distribuzione
delle risorse disponibili? Ne parlano mercoledi 28
(11.30-13) alla tavolarotonda dal titolo / paradossi
della globalizzazione: accesso al cibo, it Nobel per
laPace 2007 Riccardo Valentini, membro Bcfn,
Modibo Tiémoko Traoré della Fao e Raj Patel.

obesité
SOVIapPEeso Inagguato
I'epidermia del futuro

erogni persona

denutritanelmondo ci
sono due persone obese
0in sovrappeso, perun
totaledicirca 1,5 miliardi
dipersone. Ognianno 36
milioni di persone muciono per carenzadicibo, ma
un numero quasi equivalente, 28 milioni, muore per
le conseguenze opposte. Sovrappeso e obesita si
avviano a diventare le epidemie delfuturo. Qualile
misure da attuare? Ne parlano mercoledi 28 (14.30-
16) allatavolarotonda Obesita in un mondo
mainutrito. | paradossi della globalizzazione:
eccesso dicibo, traglialtri, Umberto Veronesi,
Istituto europeo dicncologia e membro del Befn;
Camillo Ricordi, scienziato dell'universita di Miami e
membro Befn; Dondeena Bradley della Pepsi Co.
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innovazione
Nanotecnologieegenetica
comermangeremonel 2030

ifferenti stilidivita,
portataculiurale
del cibo, modalita e tempi
diconsumo: quali sono
igrandicambiamentiche
nel futuro modificheranno
il nostro modo di rapportarcial cibo? Sono cinque
i paradigmi individuati che impattano sullintero
contesto socio-economico globale, cioe i principali
trend su cui sisviluppa lasocieta post-modema,
dallevoluzione dermografica alle tecnologie “grin”
(genetica, robotica, intemet, nanotecnologie). Ne
parlano giovedi 29 (11.30-13)alla tavolarotonda
Mangiare nel 2030: il futuro delf alimentazione fra stili
divitae innovazione, Claude Fischler, Cnr in Francia
e membro Bcefn; Franck Riboud, presidente
Danone; Guy Wollaert della Coca Cola Company.

malnutrizione
Tonnellate diavanz gettati
salverebberochihafame

gniannonelmondo

sonosprecate 1,3
miliardiditonnellate
dicibo, commestibile,
pariaolreil30% della
produzione totale destinata
al consumo umano. Sprechi lungo tutta lafilieraagro
alimentare, dalla produzione al consumo domestico.
Questa quantita sarebbe sufficiente a sfamare per4
volte gli 868 milioni dipersone denutrite. Qualigli
impatti,in termini etici ed economici, diunfenomeno
chenon puod pit esseretollerato? Ne pariano giovedi
29(14.30-15.40), tragli altr, Ellen Gustafson,
fondatrice del 30 Project e membro Befn; Carolyn
Steel, autrice di “Hungry City”; Andrea Segre,
direttore Scienze e Tecnologie agroalimentari
alluniversita di Bologna e membro Bemn.
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Oggi nel mondo per
ogni persona malnuirita,

ce ne sono due che sono
obese o in sovrappeso

LE ZONE CALDE
DELLA MALNUTRIZIONE
2012

@ Estremamente allarmante

Allarmante

Grave

¢ Moderate

Basso

& Dati non disponibil
Paese industrializzato

A
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g
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(fonte: CESVI ONLUS)

&

Un terzo dell'intera produzione alimentare globale & destinato

alla nutrizione del bestiame, mentre una quota crescente di terreni agricoli
e destinata alla produzione di biocarburante: stiamo alimentando
le nostre automobili invece che le nostre persone

" *Ripartizione dell’utilizzo di cereali in percentuale tra alimentazione animale, alimentazione umana e produzione di biocarburante

33,6%

2 ;2 mitiarai

INFOGRAFICAANNALISAVARLOTTA - FONTE: ELABORAZIONE BCFN SU DAT| OECD/FAC 2011: OMS 2010; GLOBAL FOOTPRINT NEFWORK 2012
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Oggi quello che viene consumato
& maggiore di quanto si riesce a rigenerare.
Per continuare a condurre lo stile di vita attuale
avremmo bisogno di 1,5 pianeti.
Tra gquarant’anni ne servirebbero 3

P E R EREC PO RIFOTIEESIBARREEIRCIIRRD
P N e e B T E NP ROTETIELSEEIEORARBERE

2050
g%gg&%% DELLA PRODUZIONE ANNUA
. _ MONDIELE DI CIBO
GLI AFFAMIATIL? NISCE N  SPAZZATURA

Ogni anno nel mondo
sono sprecate 1,3 miliardi
di tonnellate di cibo,
ancora perfettamente
commestibile, mentre
868 milioni di persone
soffrono la fame

4 VOLTE

LA QUANTITE
NECESSERIA
MILIARDL T PER NUTRIRE
DI CIBO GLI 858 IO
SPRECATO DI AFFAMATT

Feocoalouni deghimconirl
ongliauton

Malattiainaumento,
madallaqualeforse
sipolraguarire.

28 novembre,
ore16.30

SPRECHI

Il cibo che buttiamo,
che distruggiamo,
chepotremmo
utilizzare.
29novembre, ore 10

o

lprimo reportglobale
su cibo e nutrizione
realizzatodal Barilla cfn
29novembre, ore 17
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